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Productor: Varios productores

Descripción: Destaca su fragancia 
enzimática de miel, con notas de chocolate, 
floral y notas frutales, cítricas; es un café 
dulce, completo, con acidez media/alta y 
cuerpo cremoso.
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N OTA S  D E  C ATA

PUNTUACIÓN SCA:  88 .50

Fragancia / aroma: 8.00
Sabor: 8.50
Sabor residual: 8.25
Acidez: 8.50
Cuerpo: 8.50
Balance: 8.25
Uniformidad: 10
Taza limpia: 10
Dulzor: 10
Puntaje catador: 8.50
Puntaje final: 88.50
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www.lafactoriadelcafe.es

Descubre más información acerca de este café.


